ISMAGSL® G

Nettovaegt 90 gram

Tilberedningsvejledning:

1. Tag desserten ud fra frost

2. Opte desserten i kaleskab
ca. 8-10 timer

Citronfromage med fladeskum
og appelsinbad

Ingredienser:
Flade, seg, citronsaft, sukker, Adozan protein (okse- maelk)
appelsin, husblas fra kvaeg, geleringsmiddel: agar, majsmel

Naeringsindhold pr. 100 gram.

Energi
Fedt

Heraf maettede fedtsyrer

Kulhydrat

Heraf sukkerarter
Protein

Salt

Kostfibre

1170k]J / 279kcal
22g

13g

13g

12g

8,6g

0,1g

0g

Chokolademousse med fladeskum
og appelsinbad

Ingredienser:
Flede, chokolade, seg, Adozan protein (okse- maelk)
appelsin, sukker, geleringsmiddel: agar, majsmel

Naringsindhold pr. 100 gram.

Energi
Fedt

Heraf maettede fedtsyrer

Kulhydrat

Heraf sukkerarter
Protein

Salt

Kostfibre

1526k] / 363kcal
29g

16g

18g

17g

8,9g

0,1g

0g

Hindbaermousse med fladeskum
og pyntebaer

Ingredienser:

Hindbeer, flode, sukker, Adozan protein (okse- maelk),
citron, husblas af kvaeg, majsmel, geleringsmiddel: agar
fortykningsmiddel: xanthangummi

Neaeringsindhold pr. 100 gram

Energi
Fedt

Heraf maettede fedtsyrer

Kulhydrat

Heraf sukkerarter
Protein

Salt

Kostfibre

906k]) / 216kcal
13g
8,3g
17g
16g

Holdbarhed: Pa frost ved + 18°C se dato pa etiketten. Pa kgl ved 5°C i 24 timer.



